
 

 

Aus Liebe zur Tradition 

 

Liebe Gäste, 

der Traditions-Gasthof ENGEL verbindet heute sichtbar und spürbar 

seine 400-jährigeTradition mit moderner Gastronomie und einer 

Küche mit Produkten aus nachhaltiger Landwirtschaft und von 

regionalen Erzeugern. Lassen Sie sich von unserer regional und 

saisonal geprägten Küche verwöhnen. 

 

 

Stilvoll dinieren oder ausgelassen feiern.  

Buffet oder à la carte.  

Hochzeit. Geburtstag. Business-Meeting.  

Klassentreffen. Trauerfeier. Kommunion.  

Geschlossene Gesellschaft. 

Unsere Innenräume mit ansprechendem Ambiente  

sind großzügig für bis zu 30 Gäste ausgelegt. Vom  

Frühjahr bis zum Herbst ist der rustikal-romantische  

Außenbereich eine perfekte Location für  

Veranstaltungen mit fast 100 Gästen. 

Wohlfühlen, erleben und genießen! 

 

 

Wir wünschen allen Gästen herzlich gern 

Gemütlichkeit und heiteren Genuss 

von Anfang an durchgehend bis zum Schluss. 

Ihr ENGEL-Team 

 

  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Suppen 

  Euro 
140 Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen a) c) f) 6,00 
141 Markklößchensuppe a) c) f) 6,00 
142 Tagessuppe 6,00 

   

Salate 

150 Beilagensalat  
Mixsalat mit Joghurtdressing   c) f) i)  

6,00 

152 Salatteller „Gourmet“ c) f) i) 

Gemischte Salate, mit gebr. Putenstreifen  

13,90 

153 Engelsalat c) f) d) i) 

Gemischte Salate,mit Gemüse-Antipasti und Rauchlachs 
d) 

14,50 

   

Für unsere kleinen Gäste 

160 Kinderteller  
mit Chicken-Nuggets a) c) f) und Pommes Frittes 4) 

6,90 

161 Spätzle a) c) f) mit Rahmsauce a) f) 7,50 

 
Alles aus der Kartoffel 

166 Gefüllte Kartoffel mit gegrillten 
Putenbruststreifen in Sour Cream f) mit Kräutern 

12,90 

167 Gefüllte Kartoffel mit geräuchertem Lachs  

in Sour Cream f) 

13,90 

 

  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Engel’s Leckereien 

           Euro 

170 Handkäs mit Musik f) 

mit Brot a) und Butter f) 

7,50 

171 Gebackener Camembert f) 

mit Salatbouquet und Preiselbeeren 

10,90 

172 Allgäuer Kässpatzen  a) c) f)   

mit gebratenen Zwiebeln in der Eisenpfanne serviert  
11,50 

173 Schweinekopfsülze 3, 7, B, C 13,50 
 mit Remouladesoße und Bratkartoffeln  

174 Herrentoast  
kleines Rumpsteak mit Zwiebel, Kräuterbutter f) 
und Salatbouquet 

15,90 

175 Gravedlachs auf Rösti  12,90 
 mit Sour Crem und Salatbeilage  
   

176 Allgäuer Wurstsalat i)  
 mit Zwiebeln, Gewürzgurken und Käse  
                        knuspriges Hunsrücker Bauerbrot 10,50 
                        Bratkartoffeln 13,50 

 

 

Hacksteaks 

180 Zwiebelhacksteak a) c) f)  13,90 
181 Jägerhacksteak a) c) f) 13,90 
182 Paprikahacksteak a) c) f)  13,90 
183 Bauernhacksteak a) c) f) 

mit Spiegelei und Bratkartoffeln in der Eisenpfanne 
serviert 

14,90 

 

  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Schnitzelspezialitäten 

  Euro 
  Schwein Pute 

190 Schnitzel “Wiener Art” a) c) f) 13,50 15,50 

191 Schnitzel Natur mit Kräuterbutter f)  14,50 16,50 

192 Champignon Rahmschnitzel a) c) f) 15,50 17,50 

193 Pfefferrahmschnitzel a) c) f) 15,50 17,50 

194 Paprikaschnitzel a) c) f) 15,50 17,50 

195 Zwiebelschnitzel a) c) f) 15,50 17,50 

196 Rahmschnitzel a) c) f) 15,50 17,50 

197 Hessenschnitzel a) c) f) 

mit gebratenen Zwiebeln, Sauce Hollandaise c) f), 
überbacken mit Handkäs f) 

18,50 

200 Kutscherschnitzel a) c) f) 

Überbacken mit Specksauerrahm f) und Zwiebeln 

18 ,50 

201 Cordon bleu klassisch a) c) f) 17,50 

 gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse f)  
 

 
 
 
 
 
 

Alle Schnitzelgerichte servieren wir auf Wunsch mit Fleisch  
aus regionaler und nachhaltiger Landwirtschaft: Aufpreis 3 Euro. 

 

 
Alle Gerichte werden mit Pommes Frites oder Kroketten serviert,  

auf Wunsch auch gerne mit anderen Beilagen gegen Aufpreis. 
 



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Argentinische Black Angus Steaks 

             Euro 
 Rumpsteak  250 gr. 24,90 

   300 gr. 27,90 

     
 

Zu den Steaks werden zur Wahl folgende Beilagen und Soßen serviert 

 Pfefferrahmsauce Pommes frites 

 Kräuterbutter Kroketten 

 Gebratene Zwiebeln  
 

 

Beilagen 

   
Bo Pommes Frites  4,00 
B1 Kroketten a) c) 4,00 
B2 Bratkartoffeln 4,50 
B5 Kräuterbutter f) 2,50 

 

Dessert 

300 Apfelstrudel a) f) 
mit Vanilleeis a) c) f) und Sahne f)  

7,50 

301 Kairserschmarrn mit Vanillesoße und Sahne f) 8,50 
   
 Eisspezilitäten aus der Eiskarte  

 

 

 

 

 

https://www.gourmetfleisch.de/rind/argentine-steakhuefte.html


 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Alkoholfreie Getränke 

  Liter Euro 
1 Tafelwasser Still oder mit Kohlensäure  0,5 3,90 
2 Tafelwasser Still oder mit Kohlensäure Flasche 0,7 4,90 

    
3 Gerolsteiner Still oder mit Kohlensäure 0,25 2,90 
4 Gerolsteiner Still oder mit Kohlensäure 0,7 6,90 

    
5 Coca-Cola 1) 4)  0,3 3,50 
6 Coca-Cola 1) 4)  0,5 4,50 

    
7 Coca-Cola Zero 1) 4) 5) 8) 0,3 3,50 
8 Coca-Cola Zero 1) 4) 5) 8) 0,5 4,50 

    
11 Fanta 1) 4) 5) 8) 0,3 3,50 
12 Fanta 1) 4) 5) 8) 0,5 4,50 

    
13 Oberselters Zitronenlimonade 1) 4) 0,3 3,50 
14 Oberselters Zitronenlimonade 1) 4) 0,5 4,50 

    
15 Spezi 1) 4) 5) 8) 0,3 3,50 
16 Spezi 1) 4) 5) 8) 0,5 4,50 

    
17 Schweppes ∙ Bitter Lemon 3)  0,2 3,50 
18 Schweppes ∙ Tonic Water 3) 0,2 3,50 

    
  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Säfte 

  Liter Euro 
30 Orangensaft Flasche 0,2 3,00 
    
31 Apfelsaft ∙ naturtrüb Regional 0,2 3,00 
32 Apfelsaft ∙ naturtrüb Regional 0,4 4,50 

    
33 Johannesbeersaft 0,2 3,00 
34 Johannesbeersaft 0,4 4,50 

    
35 Traubensaft, rot 0,2 3,00 
36 Traubensaft, rot 0,4 4,50 

    
37 Schorle 0,2 3,00 
38 Schorle 0,4 4,50 

    
    

Heiße Getränke 

  Euro 
50 Heiße Schokolade f  3,50 

51 Kaffee 2,70 

52 Milchkaffee f  3,50 

53 Latte Macchiato f 3,50 

54 Cappuccino f 2,90 

55 Espresso 2,10 

56 Doppelter Espresso 3,70 

57 Espresso Macchiato f 2,70 

60 Tee ∙ Verschiedene Sorten 2,80 
   

 
  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Aperitiv 

  Liter Euro 
70 Aperol 1) 3) 4) 0,25 7,50 
71 Hugo 4) 0,25 7,50 
72 Sekt ∙ Henkel ∙ Flasche 4) 0,2 5,90 
73 Sekt∙ Henkel Brut ∙ Flasche 4) 0,75 19,90 

    
Bier 

80 König Pilsener ∙ vom Fass 0,3 3,50 
81 König Pilsener ∙ vom Fass 0,5 4,50 

    
82 Paulaner Zwickl ∙ vom Fass 0,3 3,50 
83 Paulaner Zwickl ∙ vom Fass 0,5 4,50 

    
84 Paulaner Hefe Weizen ∙ vom Fass 0,3 3,50 
85 Paulaner Hefe Weizen ∙ vom Fass 0,5 4,50 

    
86 Paulaner Münchner Hell ∙ vom Fass 0,3 3,50 
87 Paulaner Münchner Hell ∙ vom Fass 0,5 4,50 

    
88 Köstritzer Schwarzbier ∙ Flasche 0,33 3,80 
89 Paulaner Kristallweizen ∙ Flasche 0,5 4,50 
90 Paulaner Hefe Dunkel ∙ Flasche  0,5 4,50 

    
91 Paulaner Hefeweizen, alkoholfrei ∙ Flasche 0,5 4,50 
92 König Pilsener alkoholfrei ∙ Flasche 0,33 3,80 

 

 

 
 

 



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Äppelwoi vom Fass 

100 Apfelwein pur, süß oder sauer 0,25 3,50 
101 Apfelwein pur, süß oder sauer 0,5 4,50 
102 Apfelwein pur ∙ Bembel 1,0 8,00 

    

Digestiv 

120 Williams Birne 2 cl 3,00 
121 Marille 2 cl 3,00 
122 Alte Marille 2 cl 4,90 
123 Himbi 2 cl 3,00 
124 Kirschwasser 2 cl 3,00 
125 Obstler 2 cl 3,00 
126 Linie Aquavit 2 cl 3,50 
127 Jägermeister 2 cl 3,00 
128 Ramazotti auf Eis mit Zitrone  4 cl 5,00 
129 Averna auf Eis mit Zitrone 4 cl 5,00 
    

 

Schnäpse aus der Region 

130 Apfelschnaps 2 cl 3,90 
131 Kirschschnaps 2 cl 3,90 
132 Birnenschnaps 2 cl 3,90 

  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

 

 

  

 

Weißweine 

  

  Liter Euro 

W1 Rauenthaler Steinmächer, Riesling trocken 4) 0,25 5,50 
 Weingut Hirt-Gebhardt, Rheingau   
 Vollmundiger, fruchtiger und saftiger Riesling mit feiner 

lebendiger Säure 
  

    

W2 Müller-Thurgau halbtrocken 4) 0,25 5,90 
 Weingut Köster-Wolf, Rheinhessen    
 Blumiges Bukett mit feinem Muskataroma, dezente 

Restsüße, leicht im Körper 
  

    
    

W4 Grüner Veltliner trocken 4) 0,25 6,20 
 Dockner, Kremstal Österreich   
 Leicht und fruchtig, in der Nase leichte Zitrus – und 

Apfelaromen, am Gaumen pfeffrig-zart und würzig 
  

    

W5 Grauburgunder trocken 4) 0,25 6,50 
 Weingut Joachim Flick, Rheingau   
 Schmelzig, zarte Zitrus- und Apfelnoten, feinwürzig   
    

W6 50 Grad Riesling trocken 4) 0,75 17,90 
 JWG Johannisberger Weinvertrieb 0,75   
 Aromen von Pfirsich, gelber Apfel und exotischen Früchten, 

spritzige Säure 
  

    

W8 Grauburgunder trocken 4) 
Weingut Weinmann, Rheinhessen 0,75 
Duft von Birnen und Mirabelle, feine Säure, sehr erfrischend 
und spritzig 

0,75 19,90 

  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

  Liter Euro 

W9 Chardonnay trocken 4) 0,75 19,90 
 Abbotts & Delaunay, Languedoc   
 Aromen von reifen Zitrusfrüchten und tropischen Früchten, 

fruchtig und nussig, sehr schmelzig im Abgang 
  

    

W10 Sauvignon Blanc 4) 0,75 23,90 
 Weingut Joachim Flick, Rheingau  

Exotische Frucht die an Stachelbeere und Rhabarber 
erinnert. Intensives, fruchtiges Bouquet von Passionsfrucht 
und einem Hauch von Kräutern und Stachelbeeren 

  

 
 Rosé   

W20 Spätburgunder Rosé feinherb 4) 0,25 5,50 
 Weingut Hirt-Gebhardt, Rheingau   

    

W21 Rosé Cuveé trocken 4) 0,75 19,90 
 Weingut Joachim Flick, Rheingau    
 Cuveé aus Syrah, Merlot und Cabernet-Sauvignon 

Duft uns Geschmack nach Erdbeere, Sauerkirschen  
- Sommer im Glas 

  

 

 

 

Weinschorlen 

100 Riesling-Schorle 4) 0,25 4,50 
101 Riesling-Schorle 4) 0,5 6,50 
    
102 Grauburgunder-Schorle 4) 0,25 5,50 
103 Grauburgunder-Schorle 4) 0,5 7,50 
    
104 Rose-Schorle 4) 0,25 4,80 
105 Rose-Schorle 4) 0,5 6,80 
    



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

    
 Rotweine 
  Liter Euro 

W30 Rubina Cuvee Rot halbtrocken 4) 0,25 5,50 
 Weingut Götz, Rheinhessen   
 Duft und Geschmack von Brombeeren, Johannisbeeren  

und schwarzen Kirschen. Kräftig, gehaltvoll und angenehm 
fruchtig 

  

    

W31 „Insieme“ Primitivo Salento IGT 4) 0,25 4,90 
 Duft nach reifen dunklen Beeren, zarte Tannine, langer 

Abgang 
  

    

W32 La Scala Merlot Tre Venezie IGT 4) 0,25 4,50 
 Intensives und elegantes Bouquet nach Kirschen und 

Waldbeeren, feiner anhaltender Geschmack 
  

    

W33 Merlot trocken 4) 0,75 18,50 
 Abbotts & Delaunay, Languedoc    
 Herrlich samtiger Merlot mit Aromen von Waldbeeren  

und Kirschen, dezentes Tannin 
  

    

W34 „Lisa’s Lila-Rot“ Cuvée 4) 
Weingut Lisa Bunn, Rheinhessen  

0,75 21,00 

 Cuvée aus Spätburgunder, St. Laurent, Merlot & Regent 
Ein Wein mit Power, extrem viel Frucht, tiefschwarze Farbe, 
deutliche Himbeerfrucht und weiche Tannine 

  

    

W35 A6MANI “LIFILI“ PRIMITIVO SALENTO 4) 0,75 19,90 
 Apulien Italien   

 Dichte Eleganz, seidige Struktur, Harmonie mit langem 
Nachhall, gut eingebundene Tannine, feine Beerenfrucht 
 

  

 

 
  



 

 

Aus Liebe zur Tradition 

Zeichenerklärung Zusatzstoffe:  

  

1) mit Farbstoff 6) geschwärzt  

2) mit Konservierungsstoff 7) mit Phosphat 

3) mit Antioxidationsmittel  8) mit Süßungsmittel 

4) geschwefelt 9) koffeinhaltig 

5) mit Geschmacksverstärker  

  

Zeichenerklärung Allergene enthält: 

  

a) Weizen g) Pistazien 

b) Krebstiere h) Haselnüsse 

c) Eier i) Senf 

d) Fische j) Sesamsamen 

e) Erdnüsse k) Weichtiere 

f) Milch / Laktose  

 


